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In Italia ci sono migliaia di piccole cantine che enotecari, risto-

ratori e tutti i professionisti del vino devono assolutamente 

visitare. Perché si possono assaggiare e acquistare ottimi 

vini a prezzi ragionevoli, prendere accordi diretti per una spe-

dizione immediata, conoscere produttori e territori anche per 

migliorare le carte dei vini. Grandi occasioni da non mancare.

I produttori interessati
a pubblicare

l’inserzione della propria 
cantina all’interno
di queste pagine

possono rivolgersi
a Patrizia Albanese
tel. 081.6586204

393.4941469

emilia romagna

veneto

venetoveneto

Toscana

umbria

Toscana Toscana
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Vigne di Malies
viale della Vittoria, 58
82034 Guardia Sanframondi (Bn)
tel. - fax 0824.864165
cell. 328.2859621
info@vignedimalies.it
www.vignedimalies.it

Apertura: tutti i giorni, dalle 9 alle 18. 
È gradita la prenotazione telefonica.

Come arrivarci: Dalla superstrada 
Caianello - Telese - Benevento uscire 
a Telese e seguire le indicazioni per 
Guardia Sanframondi. Attraversare il 
paese e proseguire per il campo sportivo 
(Viale della Vittoria).
Da Napoli percorrere la fondovalle 
Isclero, immettersi sulla Telese Caianello 
e uscire a Telese.

La famiglia Foschini gestisce circa 4 
ha di vigneti, per lo più autoctoni 

(falanghina, aglianico, greco, fiano), 
nel cuore del Sannio, zona viticola di 
antichissime origini, con vini e tecniche 
enologiche conosciuti già in epoca 
pre-romana. I vini prodotti appartengono 
alla Doc Sannio (Greco e Fiano), e alla 
Doc Guardia Sanframondi (Falanghina, 
Aglianico e Rosso). La Doc Guardia S. 
ricade in un limitato territorio vitato  
esclusivamente collinare, all’interno  della 
Doc Sannio. 

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Sig. Flaviano Foschini.
Spedizioni: in cartoni da 6 bott.
Consegna: 7 gg. lavorativi dalla 
conferma dell’ordine.

Rossi
Guardia Sanframondi Doc 
Rosso “Merus” 2006
Uvaggio: 80% sangiovese, 
20% cabernet.
Prezzo: 5,70 euro.

Guardia Sanframondi Doc 
Aglianico “Patre” 2006
Uvaggio: aglianico.
Prezzo: 5,90 euro.

Bianchi
Guardia Sanframondi Doc 
Falanghina “Opalus” 2006
Uvaggio: falanghina.
Prezzo: 5,90 euro.

Sannio Doc 
Greco “Aedo” 2006
Uvaggio: greco.
Prezzo: 5,70 euro.

Az. Agricola 
Serracavallo
via Piave, 51
87100 Cosenza (Cs)
tel. - fax 0984.21144
demetriostancati@virgilio.it
www.serracavallo.it

Apertura: tutti i giorni, dalle 7,30 alle 
15,30 oppure su appuntamento.

Come arrivarci: Dall’autostrada 
Salerno-Reggio Calabria uscire a 
Torano Castello e proseguire lungo la 
Provinciale per Acri. 
L’azienda si trova 3,5 km dopo 
Bisignano.

L’azienda si affaccia sulla Valle 
del Crati, a 600 metri s.l.m., e 

possiede 30 ettari di vigneti e 10 di 
oliveti. Il proprietario Demetrio Stancati 
dal 1995 ha iniziato a rinnovare i 
vigneti, puntando sui vitigni autoctoni 
come il magliocco dolce, l’arvino e 
il pecorello. L’esposizione solare e la 
buona escursione termica favoriscono 
la produzione di uve di grande qualità. 
In cantina le più avanzate tecnologie  
e l’opera dell’enologo Mario Ercolino 
concorrono alla produzione di vini di 
grande struttura e complessità.

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Demetrio Stancati.
Spedizioni: da concordare.
Pagamento: da concordare.
Sconti: da concordare.

Rossi
Valle del Crati Igt 
Rosso “Terraccia” 2005
Uvaggio: magliocco 
dolce 90%, cabernet 
sauvignon. 10%.
Prezzo: 10 euro.

Valle del Crati Igt 
Rosso “Sette Chiese” 
2006
Uvaggio: magliocco 
dolce 50%, cabernet 
sauv. 40%, arvino 10%.
Prezzo: 6 euro.

Bianchi
Valle del Crati Igt 
Bianco “Besidiae” 2006
Uvaggio: pecorello 
40%, riesling 30%, 
chardonnay 30%.
Prezzo: 5 euro.

Azienda Agricola 
F.lli Fraccaroli
località Berra Vecchia 1
37019 Peschiera del Garda (Vr)
tel. 045.7550949
fax 045.7551325
info@fraccarolivini.it
www.fraccarolivini.it

Per visitare l’Azienda:
Lun-Sab 8.30-12.30 e 14-18. 
Domenica su prenotazione.

Come arrivarci:
Dalla A4 uscire a Peschiera e seguire 
per Brescia-Sirmione. A San Benedetto 
girare a sx al semaforo, a dx allo stop 
e a sx alla rotatoria. Proseguire per 
circa 2 km e girare a destra all’incrocio. 
L’azienda è il secondo cancello a destra.

L’azienda nasce nel 1912 e oggi è 
gestita dalla quinta generazione 

della famiglia Fraccaroli. All’inizio 
erano solo 5, oggi sono 50 gli ettari 
scelti con cura per essere coltivati 
a vigneto. Da 10 anni l’azienda 
è impegnata in un programma di 
rinnovamento tecnologico orientato 
all’incremento della qualità nel rispetto 
della tradizione e della genuinità.

Contatto per i rapporti commerciali: 
Sig.ra Cinzia Gonano.
Contatto per gli ordini: Sig.ra Cinzia 
Gonano, Sig. Nicola Fraccaroli.
Ordine minimo: 12 bott. + spese trasp.
Spedizioni: in cartoni da 6 bottiglie.
Sconti: concordati di volta in volta.
Consegna: con corriere entro 5-10 gg.
Condizioni di pagamento: 1° ordine 
anticipato o alla consegna, poi Ri.ba.

Bianchi
Lugana Doc 
“Vigneto Pansere” 
2005
Uvaggio: 100% turbiana
(trebbiano di Lugana). 
Prezzo: 3,97 euro.

Lugana Doc Superiore 
“I Fraccaroli” 2004
Uvaggio: 100% turbiana
(trebbiano di Lugana). 
Prezzo: 6,30 euro.

Lugana Doc Superiore 
“Vigna Campo Serà” 
2004
Uvaggio: 100% turbiana
(trebbiano di Lugana). 
Prezzo: 5,15 euro.

Lugana Doc 
“Vegnie Vecie” 2003
Uvaggio: 100% turbiana
(trebbiano di Lugana). 
Prezzo: 7,98 euro.

Speciali
Garda Colli Mantovani 
Doc Chiaretto 
“Rosa del Lago” 2005
Uvaggio: 45% merlot, 
20% cab. sauvignon, 
35% rondinella. 
Prezzo: 3,62 euro.

Malvasia del Veneto Igt 
“Energie de Valerie”
Uvaggio: malvasia di 
Candia aromatica. 
Prezzo: 8,38 euro.

Azienda Agricola 
Novaia
via Novaia 1
37020 Marano di Valpolicella (Vr)
tel. 045.7755129
fax 045.7755046
email: info@novaia.it
www.novaia.it

Apertura:
tutto l’anno, dalle 8 alle 12 e dalle 14 
alle 18.

Come arrivarci:
Autostrada Brennero-Modena uscita 
Verona Nord. Aeroporto Villafranca; 
Stazione FS: Verona Porta Nuova. 
Seguire indicazioni per Valpolicella o 
Marano di Valpolicella.

L’azienda comprende 7 ettari di 
vigneti specializzati di proprietà. 

L’allevamento a pergola è stato ormai 
del tutto sostituito dalla spalliera 
(guyot), che consente una migliore 
qualità delle uve prodotte grazie alle 
maggiori densità di impianto, alla 
migliore esposizione dei grappoli  e 
alla minore quantità di uva prodotta 
per ettaro. Le varietà coltivate sono: 
corvina veronese, corvinone, rondinella 
e una varietà storica, l’oseleta.

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Sig. Marcello Vaona.
Ordine minimo: 6 bottiglie. 
Spedizioni: in cartoni da 6 e 12 bott.
Sconti: da concordare.
Consegna: da definire in fx dell’ordine.
Condizioni di pagamento: da 
concordare.

Rossi
Valpolicella Doc Classico 
2005
Uvaggio: 50% corvina, 
30% corvinone, 20% 
rondinella.

Valpolicella Doc Classico 
Superiore Ripasso 2003
Uvaggio: 50% corvina, 
30% corvinone, 20% 
rondinella.

Valpolicella Doc Classico 
Superiore “I Cantoni” 
2003
Uvaggio: 50% corvina, 
30% corvinone, 20% 
rondinella.

Amarone della 
Valpolicella Doc Classico 
“Corte Vaona” 2003
Uvaggio: 50% corvina, 
30% corvinone, 15% 
rondinella, 5% oseleta.

Amarone della 
Valpolicella Doc Classico 
“Le Balze” 2001
Uvaggio: 50% corvina, 
30% corvinone, 15% 
rondinella, 5% oseleta.

Speciali
Recioto della 
Valpolicella Doc Classico 
“Le Novaje” 2003
Uvaggio: 50% corvina, 
30% corvinone, 15% 
rondinella, 5% oseleta.

Campodelsole Srl
via Cellaimo 850
47032 Bertinoro (Fc)
tel. 0543.444562
fax 0543.446007
email: info@campodelsole.it
www.campodelsole.it

Per visitare l’Azienda:
Apertura tutto l’anno, dalle 9 alle 
12.30 e dalle 14.30 alle 17.30. 
Prenotare la visita telefonicamente.

Come arrivarci:
Dalla A14 uscire a Cesena Nord. 
Prendere la E45 in direzione Roma e 
uscire a Cesena Ovest. Proseguire per 
Bertinoro. L’azienda si trova a ridosso 
del paese.

L’azienda Campodelsole, situata ai 
piedi del comune di Bertinoro, è al 

4° anno di produzione. Ha provveduto 
al riempimento di vecchie vigne 
autoctone ed ora comincia a raccogliere 
i frutti. Da quest’anno è aperta al 
pubblico la nuova cantina attrezzata con 
moderni sistemi di vinificazione.

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Sig. Gabriele Isoldi.
Ordine minimo: 24-36 bottiglie.
Spedizioni: in cartoni da 6 o 12 
bottiglie.
Sconti: da concordare con il cliente.
Consegna: mezzo corriere entro
3-4 giorni.
Condizioni di pagamento: da 
concordare con il cliente.

Rossi
Sangiovese di Romagna 
Doc Superiore Riserva 
“Vertice” 2004
Uvaggio: sangiovese 90%, 
merlot 5%, syrah 5%. 
Prezzo: 13 euro.
Dispon. bott.: 2.500.

Sangiovese di Romagna 
Doc Superiore 
“S. Maglorio” 2005
Uvaggio: sangiovese 
100%. 
Prezzo: 4,20 euro.
Dispon. bott.: 20.000.

Sangiovese di Romagna 
Doc Superiore 
“Palpedrigo” 2005
Uvaggio: sangiovese 
100%. 
Prezzo: 7,10 euro.
Dispon. bott.: 30.000.

Bianchi
Pagadebit di Romagna 
Doc “S. Pascasio” 2005
Uvaggio: bombino 
bianco 100%. 
Prezzo: 3,75 euro.
Dispon. bott.: 25.000.

Speciali
Albana di Romagna Docg 
Passito “Font’Enea” 
2004
Uvaggio: albana di 
Romagna 100%. 
Prezzo: 13 euro.

Azienda Agricola 
La Sala
via Sorripa 34
50026 S. Casciano Val di Pesa (Fi)
tel. 055.828111 
fax 055.8290568
email: info@lasala.it
www.lasala.it

Apertura:
tutto l’anno, dal lunedì al venerdì, dalle 
9 alle 16.30.

Come arrivarci:
Dalla A1 uscire a Firenze Certosa, 
procedere sulla superstrada Firenze-
Siena e uscire a San casciano. 
Proseguire sulla cassia verso Siena per 
7km, poi verso Ponterotto per 3km e 
poi seguire le indicazioni per La sala.

L’Azienda comprende una superficie 
di 21 ettari di cui 15 a vigneto. La 

moderna tecnologia, la professionalità 
e la ricerca della qualità sono gli 
assi nella manica di questa azienda 
tutta al femminile: dirige l’azienda 
la proprietaria Laura Baronti, 
responsabile marketing è Ilaria Grassi, 
quello amministrativo Stefania Ardenni 
e l’enologo è Gabriella Tani.

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Sig.ra Ilaria Grassi.
Ordine minimo: 36 bottiglie. 
Spedizioni: in cartoni da 6 o da 12 bott.
Sconti: 5% pagamento anticipato, 3 % 
pagamento contrassegno.
Consegna: inclusa nel prezzo.
Condizioni di pagamento: anticipato, 
contrassegno.

Rossi
Colli della Toscana 
Centrale  Igt 
“Campo all’Albero” 
2003
Uvaggio: 85% cabernet 
sauvignon, 15% 
sangiovese.
Prezzo: 15,55 euro.

Chianti Classico Docg 
Riserva 2004
Uvaggio: 100% 
sangiovese.   
Prezzo: 12,31 euro.

Chianti Classico Docg 
“La Sala” 2005
Uvaggio: 100% 
sangiovese. 
Prezzo: 7,60 euro.

Cantina Donini
via Nestoro 59 - fraz. Verna
06019 Umbertide (Pg)
tel. 075.9410330
fax 075.9410411
info@vinidonini.it

Per visitare l’Azienda:
Aperta tutti i giorni, tranne il sabato 
pomeriggio, dalle 8.00 alle 12.30 
e dalle 14.30 alle 19.00, previo 
appuntamento telefonico.

Come arrivarci:
Arrivando da nord come da sud, 
prendere la S.S. E45 Cesena - Orte e 
uscire a Promano (fra Città di Castello 
e Umbertide). Proseguire fino alla 
fraz. Trestina e, subito dopo, Verna 
(40 Km a nord di Perugia).

Siamo nel nord dell’Umbria, nei 
vigneti sulle colline lungo il corso 

del Tevere. Qui si concentra gran parte 
del nostro lavoro con lo scopo di far 
conoscere i sapori  dell’alta Valle del 
Tevere. Questo ambiente particolare 
crea vini ricchi di struttura aromatica, 
anche se non eccessivamente alcolici, 
adatti a lunghi invecchiamenti, mai 
eccessivamente corposi e molto 
versatili sugli abbinamenti. Dalla 
vendemmia 2004, con le modifiche sul 
disciplinare, i vini  rossi sono Doc Colli 
Altotiberini.

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Sig. Diego Donini.
Ordine minimo: 60 bottiglie in totale.
Spedizioni: in cartoni da 6 o 12 bott.
Consegna: 4-5 gg. dall’ordine.

Rossi
Umbria Igt Rosso 
“Paliotto” 2003
Uvaggio: pinot nero, 
sangiovese. 
Prezzo: 5,20 euro*.

Umbria Rosso Igt 
“Fonte del Duca” 2003
Uvaggio:
sangiovese,
montepulciano.
Prezzo:
4,50 euro*.

Umbria Igt Rosso
“Fratta” 2003
Uvaggio: sangiovese, 
canaiolo. 
Prezzo: 3,90 euro*.

Bianchi
Umbria Igt Bianco 
“Vernino” 2005
L’annata 2006 sarà in 
vendita da aprile ’07.
Uvaggio: trebbianino 
100%. 
Prezzo: 3,40 euro*.
Umbria Igt Bianco
Fonte del Duca “Cuvée 
di grechetto” 2005
Uvaggio: grechetto 
100%. Maturato in 
bottiglia.
Prezzo: 4,20 euro*.

Umbria Igt
“Arco del Sovrano” 
2005
Uvaggio: grechetto, 
malvasia, vendemmia 
ritardata, maturato in 
legno.
Prezzo: 5 euro*.

Speciali
Donodidio
Vino liquoroso
invecchiato su caratelli. 
Prezzo: 6,50 euro* 
(bottiglia da 1/2 litro).

*Prezzi franco cantina.

Fattoria Il Castagno
di Fabrizio Dionisio
loc. Il Castagno
52040 Cortona (Ar)
tel. 06.3223541
fax 06.3216655
fabdio@tin.it

Apertura:
Apertura: tutto l’anno, la visita va 
prenotata.

Come arrivarci:
Dalla A1 uscire al casello di Valdichiana 
e prendere la superstrada Siena-
Perugia, direzione Perugia. Uscire 
a Pietraia e proseguire per Cortona 
sulla SS71 Umbrocasentinese. Dopo 
pochi km uscire a Ossaia e seguire le 
indicazioni per la località Il Castagno.

Il progetto dell’azienda, studiato 
in collaborazione con Federico 

Curtaz e Attilio Pagli, è quello di fare 
vini assolutamente artigianali, nella 
migliore accezione del termine. A tal 
fine l’azienda ha puntato su varietà 
internazionali come syrah, merlot, 
cabernet sauvignon, vitigni che sono un 
prezioso retaggio della dominazione 
napoleonica nella zona di Cortona. 
In attesa dei prossimi interessanti 
prodotti, possiamo assaggiare il suo 
Cortona Doc Syrah.

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Sig. Fabrizio Dionisio.
Spedizioni: in cartoni da 6 e 12 bott.
Sconti: da concordare.
Consegna: pochi giorni dall’ordine.
Condizioni di pagamento: da 
concordare.

Rossi
Cortona Doc Syrah 2005
Uvaggio: 100% syrah.
Prezzo: 11,50 euro.

Azienda Agricola 
Fattoria La Torre
via Provinciale di Montecarlo
55015 Montecarlo (Lu)
tel. 0583.22981
fax 0583.2298218
email: info@fattorialatorre.it
www.fattorialatorre.it

Apertura:
tutti i giorni dalle 7 alle 21.

Come arrivarci:
Dalla A11 Firenze mare uscire a 
Altopascio. Girare a dx e alla rotonda 
proseguire dritto fino al semaforo. 
Girare a dx e, dopo il distributore 
vicino alla chiesa, ancora a dx. Arrivare 
a S. Salvatore, al primo incrocio girare 
a dx e salire la collina per 300 metri.

Borgo la Torre sorge sulle colline di 
Montecarlo, antico borgo medievale 

a 13 km da Lucca. La Fattoria, 
famosa per la produzione biologica 
e biodinamica di vino e olio di alta 
qualità, offre ai suoi ospiti camere o 
appartamenti, piscina con terrazza 
solarium, parco giochi per bambini, 
ampi spazi comuni e un ristorante-
enoteca che rispetta la più antica 
tradizione culinaria toscana.

Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: sigg. Gianni o Federica.
Ordine minimo: 6 bott, 12 il 
Montecarlo. 
Spedizioni: in cartoni da 6 e 12 bott.
Consegna: 24/48 ore.
Condizioni di pagamento: primo ordine 
R.D. anticipato, poi R.B. 30 gg. fine 
mese.

Rossi
Toscana Igt “Esse” 2004
Uvaggio: 100% syrah.
Prezzo: 38 euro*.

Toscana Igt “Stringaio” 
2005
Uvaggio: 70% syrah, 
30% cabernet sauv.   
Prezzo: 12 euro*.

Bianchi
Toscana Igt “Altair” 
2006
Uvaggio:
50% vermentino,
50% viognier.   
Prezzo: 9 euro*.

Montecarlo Doc 2006
Uvaggio: trebbiano, 
pinot bianco, vermentino 
roussanne.   
Prezzo: 7 euro*.

Olio
Extravergine d’oliva
Ordine minimo: 12 bott. 
Disponibilità: 300 bott.
Prezzo: 15 euro.

Cantine Marchesi 
Fumanelli
loc. Squarano
37029 San Floriano di S. Pietro
in Cariano (Vr)
tel. 045.7704875
fax 045.6831392
email: info@squarano.com
www.squarano.com

Apertura:
Dalle 9.30 alle 16.30.
Come arrivarci:
Uscita autostrada Verona Nord. 
Imboccare la superstrada, alla rotatoria 
girare a destra. Al semaforo dritti. 
Passare l’abitato di San Pietro in 
Cariano e rimanere sulla provinciale 
fino al cartello San Floriano, voltare a 
destra sulla strada bianca, prima della 

curva salire per la cantina.

I Marchesi Fumanelli producono vino in 
Valpolicella dal 1440. L’antica tenuta 

di Squarano è situata su una collina 
circondata dai vigneti. La Villa del ’600 
conserva frammenti e iscrizioni di un 
tempio dedicato alla Dea Flora costruito 
più di mille anni prima, nel periodo in 
cui i romani piantarono le prime viti. 
Solo l’uva migliore selezionata a priori 
è destinata alla produzione di vino. 
Nelle cantine seicentesche il vino è 
prodotto con le più moderne tecnologie.
Contatto per gli ordini e i rapporti 
commerciali: Sig. Alberto Ruggeri.
Ordine minimo: n°1 cartone. 
Spedizioni: in cartoni da 6 e 12 bott.
Consegna: da definirsi.
Condizioni di pagamento: da definirsi 
in fase d’ordine.

Rossi
Valpolicella Doc Classico 
2005-2006
Uvaggio: corvina, corvinona, 
rondinella, molinara.
Prezzo: da definire.

Valpolicella Doc Classico 
Superiore “Squarano” 2000-2001
Uvaggio: corvina, corvinona, 
rondinella, molinara.   
Prezzo: da definire.

Amarone della 
Valpolicella Doc Classico 2003
Uvaggio: corvina, corvinona, 
rondinella, molinara.  
Prezzo: da definire.

Bianchi
Bianco Veronese Igt  
“Flora” 2006
Uvaggio: 100% garganega.   
Prezzo: da definire.

Bianco del Veneto Igt “Terso” 2003
Uvaggio: garganega, trebbiano 
toscano.   
Prezzo: da definire.


