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OPALUS

da uve Falanghina nella vigna Fontana dell'Olmo,

nasce unvino prezioso come l'opale, dal colore giallo
paglierino scarico, con intensi profumi d agrumi ananas e
mela verde, leggermente acidulo con buona mineralita e
ottima struttura. Ideale su piatti a base di pesce, zuppe di
fave e minestre di verdure.

Dalle antiche terre sannite di Malies, oggi Benevento,

PICCOLE PRODUZIONI GRANDI SELEZIONII
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DEROMINAZIOMNE DI ORIGINE CONTROLLATA

FALANGHINA

Nome del Prodotto
Denominazione

Vigneto

Vigna

Superficie vitata
Esposizione e altimetia
Tipologia del temreni
Sistema di allevamento
Densitd implanic

Resa per ceppo
Tecnica divinificazione

Affinamento
Gradi

Caratte nstiche arganalettiche

Opalus
Falanghina Guardia 5. D.OC.
100% Falanghina

Vigna fontana dell'Olmo,
Comurne di Guardia Sanframondi

Casone, Comune di Castelvenere
9450 myg

Esposizione sud, 390 m s.lm.
Calcareo argilloso

Guyot

3000 plante per ettarc

Kg 3

Pressatura diretta uve intere con
fermentadone a term peratu ra con-
troll ata.

Inacciaic
15% wol.

Vino prezioso dal colore giallo pa-
glierine scarico, con intensi profu-
mi di agrurmi, ananas e mela ver-
de, leggermente acidulo con buo-
na mineralith e ottima strattura,

“OPALUS™ - FALANGHINA GUARDIA SANFRAMONDI DOC

Ale. 13 % by Vol

Itisobtained with 100% Falanghing gra pe cultivated in owr vineyard Fontana
dell'Oimo. Straw yellow color. Well structured.

A delicated smell of citrus fruit, ananasand apple-green.

Idealwith fish dished and vegetable soups.

Package: carton Sbottles 750 ml



